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Beste Vrienden en 
Vriendinnen, 
 
Het museum en de Vrienden hebben dit jaar 
een vliegende start gemaakt. Er was een 
drukbezochte nieuwjaarsreceptie. Een abso-
luut hoogtepunt in onze vereniging was de 
dag, waarop de presentatie van de Vrienden-
fles plaatsvond, met aan het slot het erelid-
maatschap van burgemeester Cor Lamers en 
de opening van de expositie van de ontwer-
per van de Vriendenfles de kunstenaar Aldo 
Hoeben. De lezing van Leo Fontijne en last 
but not least het Jeneverfestival zorgden 
weer voor de nodige ophef en vertier. 
Voor zover dat al niet eerder is gebeurd, 
wordt in deze Gedistilleerd nog eens uitge-
breid ingegaan op deze gebeurtenissen. 
 
Ik zal me daarom beperken tot een aantal 
verenigingszaken, die interessant en van be-
lang zijn. 
In de Algemene Ledenvergadering van 12 
maart jongstleden liep de termijn van onze 
secretaris af. Hiermee is een vacature ont-
staan naast de vacature voor ledenadmini-
strateur. Deze was er al enige tijd vanwege 
het overlijden van Leo van den Adel. Geluk-
kig is Ton Heuchemer met zijn kennis en er-
varing bereid gevonden om weer toe te tre-
den tot het bestuur, maar hij ambieert de 
functie van secretaris niet. Wie o wie is be-
reid om deze vacature in te vullen? Het be-
stuur bestaat nu uit een magere 4 leden. Tot 
onze vreugde is Arjan te Hoonte bereid ge-
vonden om de ledenadministratie en de ad-
ministratie van de Vriendenfles op zich te ne-
men. Hij ambieert echter geen bestuurslid-
maatschap. 
Dit overziende lijkt de toekomst mij een punt 
van zorg. 
Tenslotte wil ik nog noemen, dat Arij Groene-
wegen, medewerker van het museum, als 
verbinder tussen museum en Vrienden be-
kijkt welke bijdrage hij zou kunnen leveren  

 
 
aan pr-vraagstukken en activiteiten van de 
Vereniging zoals nieuwe doelgroepen en ver-
sterken traditionele doelgroepen. 
 
Jos Poolman, voorzitter 
 

Vanuit het museum 
 
Beste vrienden van het Nationaal Jenever-
museum. Deze bijdrage komt, als vele men-
sen en vele Vrienden terugkijken op een zeer 
geslaagd Jeneverfestival in de Havenkerk. 
Dit jaar hebben we als experiment de vrijdag-
avond en de zaterdagavond erbij betrokken. 
Dat heeft heel goed uitgepakt. Honderden 
mensen hebben letterlijk ervaren hoe het er 
voorstaat met het Nederlands gedistilleerd in 
een enorm sfeervolle en gezellige setting. 
Ook zijn vele aan het jasje getrokken door de 
Vrienden die zowel in het museum als in de 
kerk een plek hebben gekregen.  
Uiteraard gaan we ook deze editie van het 
festival nog evalueren, maar ik ben in ieder 
geval heel tevreden en bijzonder onder de in-
druk van de inzet van onze medewerkers en 
vrijwilligers. 
We hebben het jaar 2022 met een klein posi-
tief resultaat kunnen afsluiten en ook dat is 
goed nieuws. Dit jaar gaan we gebruiken om 
de organisatie verder te verstevigen, de acti-
viteiten nog beter te maken en om vooruit te 
werken naar ons vierjarig beleidsplan voor de 
periode 2024 - 2027.  
De presentatie van de Vriendenfles volgde al 
snel op de bijzonder gezellige Nieuwjaarsre-
ceptie die weer op de Graanzolder kan 
plaatsvinden. Veel blije gezichten en dat is 
altijd een goed teken aan het begin van het 
jaar. 
Bij de presentatie van de Vriendenfles kwam 
ook de tentoonstelling met prachtig werk van 
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Aldo Hoeben. De toepassing van elektronica 
en media in traditionele kunstvormen werkt 
echt heel goed en de reacties waren dan ook 
zeer positief. 
 
Ook zeer heuglijk is 
dat de Vrienden de 
aankoop van een 
bijzonder affiche 
mogelijk hebben 
gemaakt. Het gaat 
om een affiche van 
de firma Melchers 
die ooit in het pand 
De Locomotief ge-
vestigd was. Van-
wege de brand in 
1985 hebben we eigenlijk vrij weinig van 
deze firma in de collectie en het affiche is 
dan ook een echte aanwinst die een lacune 
opvult. Dank, Vrienden! 
Over brand gesproken, vanaf 6 april staat de 
tentoonstelling ‘Brand bij de branders’, die 
drie branden uitlicht die veel impact hebben 
gehad: De Kraton in 1903, de Locomotief in 
1985 en de Walvisch in 1996. Komt dat zien, 
zou ik zeggen! 
 
Diederik von Bönninghausen, directeur JM 
 

Jeneverfestival 2023  
 
Op vrijdag 24, zaterdag 25 en zondag 26 
maart kon je een bezoek brengen aan het Je-
neverfestival 2023. Vrijdagavond startte het 
festival met een ‘Roaring Twenty Party’, be-
zocht door ruim 500 personen, het meren-
deel gekleed in de stijl van de jaren ’20 vo-
rige eeuw. 
Zaterdagmiddag om 14:00 werd het festival 
geopend door burgemeester Cor Lamers. 
Aansluitend werd de Stokerstrots 2023 ont-
huld, die gelijk in ruime mate werd verkocht 
aan de bezoekers van het festival. 
De zaterdag was gezellig druk waarbij op 
momenten op de Lange Haven een kleine rij 
ontstond voor de Havenkerk, die naar binnen 
wilde. Zondag was de dag van de barkeepers 
die ’s middags hun beste beentje voor zetten 
om heerlijke mixdrankjes onder andere op 
basis van jenever te kunnen serveren. Hier 
werd dankbaar van genoten. 

Voor de Vrienden van het festival was er een 
positief resultaat. Tijdens het festival hebben 
12 bezoekers zich aangemeld als Vrienden 
van het Jenevermuseum. Welkom bij onze 
vereniging! 
 
Koos Scheijbeler, PR en activiteiten 
 

Erelidmaatschap Burge-
meester Cor Lamers  
 
Op 19 februari is aan burgemeester Cor La-
mers van Schiedam het erelidmaatschap 
aangeboden van de Vrienden.  

 
In zijn toespraken tijdens onze nieuwjaarsre-
cepties en onze Vriendenflespresentaties 
toonde hij zich altijd een warm voorstander 
en liefhebber van het Schiedamse jenever-
verleden. Zijn positieve houding naar het Je-
nevermuseum en naar aanpalende organisa-
ties zoals de Vrienden werd altijd ervaren als 
een grote steun in de rug. We mogen ge-
voeglijk aannemen, dat mede door zijn in-
spanningen (en uiteraard die van het college 
van wethouders) het museum de coronaperi-
ode zonder al te veel kleerscheuren is door-
gekomen. Geen museum betekent immers 
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geen Vrienden! 
Dit is wat wij van dichtbij hebben kunnen 
zien. Maar breder gezien heeft hij zich ont-
popt als een waardig vertegenwoordiger van 
Schiedam als Jeneverstad. Kijk naar het 
IDDF, dat naar verwachting een jaarlijks eve-
nement wordt.  
Het was voor hem de 10e en laatste onthul-
ling van de Vriendenfles, want in juni stopt hij 
als burgemeester van Schiedam. 
De heer Lamers toonde zich blij verrast en 
aanvaardde het erelidmaatschap volgaarne 
met de belofte zich in te zullen blijven span-
nen voor de wereld van de jenever. 
 
Jos Poolman, voorzitter 
 

Schiedam 750 Jenever  
 
In 2025 bestaat Schiedam 750 jaar omdat de 
stad op 18 maart 1275 stadsrechten kreeg 
toegekend van Vrouwe Aleida van Henegou-
wen. Reden voor een kleine 
groep betrokken Schiedam-
mers de koppen bijeen te ste-
ken, de Stichting Schiedam 
750 Jenever op te richten en 
een exclusieve jenever uit te 
brengen in een beperkte 
oplage. De jenever wordt 
geleverd in een bijzondere 
fles voorzien van een mooi 
etiket met het wapen van 
Aleida van Henegouwen. 
De fles kan ook geleverd 
worden in een mooi houten 
kistje. Zodra u Schiedam 
750 Jenever proeft, ervaart 
u de klasse van het eeu-
wenoude vakmanschap van 
Schiedams’ beste distilla-
teurs. 
Uitgifte van de flessen gaat pas plaatsvinden 
in 2025. Je kunt hem nu al bestellen via de 
website www.schiedam-750-jenever.nl.  
 
De baten van de Stichting komen ten goede 
aan het Nationaal Jenevermuseum Schie-
dam. 
 
Koos Scheijbeler, PR en activiteiten 
 

Leo Fontijne’s spirituele 
lezing 
 
Op 12 maart na de Algemene Ledenvergade-
ring was Leo Fontijne van Distilleerderij van 
Toor uit Vlaardingen aan de beurt voor zijn 
lezing.  

 
Deze werd bijgewoond door zo’n 25 Vrien-
den. Met geestdrift wist hij tal van wetens-
waardigheden over de historie van de distil-

leerderij en over de totstandko-
ming van zijn spiritualiën, met 
name zijn moutwijn, over het 
voetlicht te brengen. De Distil-
leerderij is dit jaar 140 jaar gele-
den opgericht door Henk van 
Toor. Een bijzondere rol had 
echtgenote Maria van Toor. Henk 
overleed al vroeg. Zij maakte ver-
volgens de zaak verder groot. 
Leo wil dit 140-jarig bestaan luis-
ter bijzetten met een speciale uit-
gave, opgedragen aan Maria: 
‘Maria’s likeur’. Overigens, alle 
producten worden op ambachte-
lijke wijze en duurzaam gemaakt. 
En dat hebben we kunnen proe-
ven!! Want we konden genieten 
van een glaasje van zijn moutwijn 
en vervolgens een glaasje van 
zijn aloude schelvispekel.  

Tevreden toog iedereen hierna huiswaarts. 
 
Het bezoeken van de Distilleerderij is na af-
spraak mogelijk:. 
 
Jos Poolman, voorzitter 
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Stokerstrots 2023 
 
Op zaterdag 25 maart jl, de eerste dag van 
het Jeneverfestival 2023, werd ook de 
nieuwe STOKERSTROTS 2023 gepresen-
teerd. Zoals gebruikelijk werd de eerste fles 
overhandigd aan Burgemeester Cor Lamers 
en een tweede fles aan Rob van Giessen van 
Verstegen Specerijen. Rob is onze steun en 
sidekick op het gebied van smaakcombina-
ties en specerijen. 
Het stokersteam van het Nationaal Jene-
vermuseum heeft voor de negende maal 
kans gezien om een verrassende nieuwe 
smaak te verzinnen en te produceren voor 
deze nieuwe STOKERSTROTS. 
We zijn uitgegaan van onze vaste, driemaal 
gestookte en drie jaar gelagerde moutwijn. 
Daarbij werden uiteraard de jeneverbessen 
gemengd en verder na lang mengen en proe-
ven in een bepaalde verhouding de smaken: 
gember, grapefruit en passievrucht. 
De mening van de aanwezige kenners op het 
festival was zeer lovend, nadat ze geproefd 
hadden. Er werden meteen meerdere flessen 
gekocht. 

Voor de negende keer op rij heeft het Jene-
vermuseum weer een nieuw verkoopartikel 
om trots op te zijn. Wacht niet te lang als je 
zelf ook een fles wilt kopen, want er zijn 
slechts 300 flessen gebotteld en op is op! 
 
Ton Heuchemer, stoker en Vriend. 
 

 

Activiteiten 2023 
 
Cursus Gedistilleerd van Peter van Bakel, 
26 april en 13 mei 2023 
Zaterdag 26 april en zaterdag 13 mei 2023 is 
het weer zo ver dat Peter van Bakel jullie 
mee kan nemen in de wereld van gedistil-
leerd. In 2 zaterdagmiddagen neemt hij jullie 
mee langs het Nederlandse gedistilleerd naar 
de dranken over de grenzen binnen en buiten 
Europa. Op deze middagen krijgen je smaak-
papillen het stevig te verduren om al dat lek-
kers te beoordelen. 
Er is plaats voor maximaal 15 personen. Een 
inschrijfformulier word je op korte termijn toe-
gezonden. De prijs voor de cursus is        € 
47,50, aanmelden op voorhand kan via jene-
vervrienden@gmail.com.  
 
Excursie naar Zuidam, Baarle Nassau. 
Na twee jaar wachten is het nu eindelijk zo-
ver, zaterdag 5 augustus 2023 gaan we naar 
Zuidam in Baarle-Nassau. Naast een bezoek 
aan de distilleerderij en het gezellige centrum 
van Baarle-Nassau en Baarle-Hertog wordt 
er nog gewerkt aan een bezoek aan de bier-
brouwerij ‘De dochters van de Korenaar’. 
Tussen de middag is er een gezellige lunch 
in Hotel/restaurant Den Engel. Een uitge-
breide mailing kan je binnenkort verwachten. 
 
Jeneverfeesten Hasselt 
Voor het najaar gaan we kijken of er genoeg 
deelnemers te vinden zijn die een bezoek wil-
len brengen aan de Hasseltse Jeneverfees-
ten. Op zaterdag 21 en zondag 22 oktober 
2023 staat Hasselt op z’n kop met muziek, 
theater, dans, tentoonstellingen, maar vooral 
Jenever. Een mailing voor aanmelding kan je 
binnenkort verwachten. 
 
Drinkgelag op de Graanzolder 
Dit najaar gaan we proberen het ‘Drinkgelag’ 
weer nieuw leven in te blazen. Een aantal 
muzikanten en zangers brengen de jenever-
liederen van Schiedam weer ten gehore en 
onder het genot van een borrel kunnen we 
meezingen met de liederen. Liedboeken zijn 
dan aanwezig. 
 
Koos Scheijbeler, PR en activiteiten 
 

Hoofdstoker Rutger en acht van de negen vrijwil-
lige stokers op het etiket van de fles 
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Bijdrage aan museum 
 
De directie van het museum was er vroeg bij 
met een voorstel voor de invulling van onze 
jaarlijkse bijdrage. Aan de Vrienden werd ge-
vraagd om bij te dragen aan de aanschaf op 
een veiling van twee posters, die tijdens de 
brand in 1985 verloren waren gegaan. 

Het is gelukt om uit-
eindelijk één poster 
te bemachtigen. In 
het stuk van Wim 
Lagendijk ‘Berich-
ten uit het depot’ in 
deze Gedistilleerd 
wordt een lans ge-
broken om de col-
lectie reclamemate-
rialen aan te vullen 
met een aantal ken-
merkende reclame-

uitingen. Welnu, hij wordt op zijn wenken be-
diend. 
Inmiddels heeft het bestuur de directie laten 
weten het volledige bedrag van de aanschaf 
te zullen financieren. 
 
Jos Poolman, voorzitter 
 

 

Onbekende Nederlandse 
Jenevers proeven, deel 6 
 
Bijna een jaar lang heeft u in mijn bijdragen 
iets over bijzondere jenevers kunnen lezen 
die nu nog in Nederland te koop zijn. In de 
vorige vijf bijdragen van ‘Onbekende Jene-
vers Proeven’ is een aantal micro-distillateurs 
aan bod gekomen die zelf moutwijn stoken, 
gebruik maken van lokale grondstoffen en 
samenwerken met lokale partners. Deze ma-
nier van werken is in mijn ogen een uiting 
van hun fascinatie voor ons jenevererfgoed. 
Ze laten hun bezoekers kennis maken met 
het ambachtelijke productieproces en boven-
dien komen hun jenevers dicht bij de smaak 
zoals die ooit geweest moet zijn. Deze sto-
kers zijn ambassadeurs van de oeroude Ne-
derlandse jenever, een distillaat met een 

hoog gehalte ambachtelijk gestookte mout-
wijn met jeneverbes en kruiden. 
De eerder besproken micro-distillateurs in 
deze serie kunnen worden bezocht, soms na 
aanmelding vooraf of alleen in groepsver-
band. Bij de twee laatste hieronder ge-
noemde nog prille distillateurs is een bezoek 
helaas niet mogelijk. Schouten maakt een 
blend van gin en moutwijn. Misschien is deze 
keuze van mij enigszins gewaagd, een gin 
presenteren aan Jenevervrienden. Om het 
goed te maken: de Groene Draak blijft wel 
dicht bij een oud jeneverrecept.  
 
Willem No.1 Old Style Genever, Distilleer-
derij Schouten, Veghel 
Het familiebedrijf Schou-
ten Distillery ontstond in 
2018 toen Erwin Schou-
ten, destijds fulltime stu-
kadoor, van werk moest 
veranderen. Als fervent 
hobbybrouwer en -distil-
leerder werd hij door zijn 
vrouw Joyce in de juiste 
richting geduwd. Een ei-
gen distilleerderij moest 
het worden. Erwin begon 
met het distilleren van gin en genever, omdat 
hij graag met kruiden werkt. 
 
De grootste fout tot nu toe! 
Erwin noemde zijn eerste 
product Old Style Gene-
ver. Hij geeft echter zelf 
toe dat hij er pas laat ach-
ter kwam dat genever niet 
heel populair is. Bij het 
woord genever wordt een 
vies gezicht getrokken. 
Zo’n vergissing en dat 
nog wel bij het eerste pro-
duct... Hij had het beter 
een ‘gin hybride’ kunnen 
noemen. Dat zou een betere omschrijving 
zijn geweest. Er zitten meer botanicals in dan 
in een standaard genever en bovendien bo-
tanicals die je normaal gesproken in een gin 
vindt. Toch is Willem No.1 Old Style Gene-
ver een succes geworden. 
Het is een traditionele Nederlandse drank, 
maar dan gemoderniseerd. Een combinatie 
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van moutwijn (22%) en een deel graanalco-
hol met botanicals.   
Bij het proeven komt deze Old Style Genever 
samen met de jeneverbessen mooi door. 
Daarna proef je de rest van de smaken die 
een tijdje blijven hangen én verrassen. De 
smaken vloeien heel langzaam weg in een 
lange fruitige, maar zachte afdronk. Er is 
geen suiker toegevoegd aan de Genever. 
  
Distilleerderij De Groene Draak, Apel-
doorn  
Sinds 2017 distilleren Peter en schoonvader 
Henk Jurriens in kleine batches met een klas-
sieke alambiek van 200 liter. Ze maken jonge 
jenever, Korenaar en Veluwse gin en whisky.  

 

Peter en Henk gebruiken voor hun producten 
recepten die ze in archieven hebben gevon-
den. Maar ook hebben ze samenstellingen 
bedacht of verfijnd door volop te experimen-
teren. Eén deugd staat bij hen hoog in het 
vaandel: liefde voor het ambacht. Industriële, 
ingevoerde goedkope alcohol is voor hen uit 
den boze. Het moet gaan om zorgvuldig ge-
stookte alcohol uit de beste granen. En om 
het type distilleren die de gaafste smaak op-
levert: met de klassieke koperen alambiek.  
De Groene Draak is een kleinschalige distil-
leerderij met een lokale verbinding.  
 
Zo werkt De Groene Draak samen met de 
Apeldoornse Bierbrouwerij De Vlijt voor het 
brouwen van het bier/beslag. Het resultaat is 
een Apeldoorns gebrouwen mout met Apel-
doorns water en in Apeldoorn gestookt.  

Dit zorgt voor een mooie complexiteit en een 
lange afdronk. De Vervada-Korenaar wordt 
door kenners zeer gewaardeerd.  

 
Tot slot 
In de afgelopen zes bij-
dragen is een aantal am-
bachtelijke jenevers met 
zelfgemaakte moutwijn de 
revue gepasseerd. Vanaf 
2000 zijn bijna 50 distilla-
teurs met stoken begon-
nen die óók jenever ma-
ken. Daarnaast zijn er 
sinds die tijd nog vele dis-
tillateurs bijgekomen die 
voornamelijk gin maken, 
maar die spreken mij min-
der aan. 

Ik hoop u uitgedaagd te hebben om op zoek 
te gaan naar stokers die zelf moutwijn ma-
ken. Zo’n zoektocht is inmiddels mijn hobby 
geworden. Met wat geluk word ik verwelkomd 
met de geur van pas gestookte moutwijn. Al-
leen daarvan word ik al blij. En ik ben iedere 
keer weer verrast door het authentieke jene-
ver- en stookverhaal. 
 
Wim Lagendijk, vrijwilliger Jenevermuseum 
en Vriend 
 
 

Berichten vanuit het mu-
seumdepot, deel 6. 
 
Belevenissen van een vrijwilliger 
Wat laat je zien van het jenevererfgoed uit 
het depot? Objecten waarmee je zelf een 
emotionele band hebt? Of waarvan er heel 
veel zijn? Of die erg oud zijn? Of juist de ob-
jecten die al geïnventariseerd zijn? Als vrijwil-
liger in het depot kom je al deze ‘categorieën’ 
tegen. 
Daarom maak ik een persoonlijke keuze uit 
vier kenmerkende jeneverperioden. In elke 
periode is de productiemethode, de objecten 
en drinkgewoonte anders. Elke periode zal ik 
kort toelichten en vervolgens een voorbeeld 
van die periode uit het depot geven. 
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Jenever in ontwikkeling. 
De eerste ‘jenever’ is gemaakt door apothe-
kers in de middeleeuwen. Die drank, be-
staande uit brandewijn, jeneverbes en krui-
den, is in eerste instantie als medicijn ge-
bruikt tegen de pest. In de 17de eeuw is het 
stoken ook huisnijverheid geworden en dus 
werd het tevens meer en meer een genots-
drank. Het stookproces is daarna verbeterd 
door branders en distillateurs. Uiteindelijk 
werd vanaf 1800 door het routine- en be-
drijfsmatig stoken een unieke ‘Hollandsche’ 
jenever ontwikkeld.  
 
Uit deze ontwikkelingsperiode is in de biblio-
theek van het museum veel informatie te vin-
den. In de klimaatruimte staan jenever gere-
lateerde archieven van enkele bedrijven, die 
al in de 18de eeuw zijn gestart. Daarentegen 
is maar een beperkt 
aantal objecten van die 
periode in het depot 
aanwezig. Daaronder 
zijn versierde jenever-
flessen, gebruikt als ge-
schenk voor ‘hoge en 
belangrijke heren’. 
Deze grote flessen, 5 li-
ter of meer, waren 
pronkflessen die tegelij-
kertijd als opslag voor 
brandewijn en jenever 
dienden waaruit een 
karaf werd gevuld. De 
fles hiernaast heeft 
waarschijnlijk ooit in 
een directiekamer ge-
staan.  
 
Jenever een wereldwijde drank  
Vanaf 1850 werd bedrijfsmatig gestookt, en 
tot 1920 in grote hoeveelheden voor de ex-
port. In deze periode was de Hollandse of 
Schiedamse jenever de meest gedronken 
buitenlandse drank in de hele wereld. 
Het is een unieke ervaring om die periode te 
zien én te beleven in de in werking zijnde 
branderij in het Jenevermuseum, met authen-
tieke gereedschappen, instrumenten en his-
torische verhalen. Ook de expositie Jenever 
in de wereld geeft een goede indruk van die 
periode. De kelderflessen, brandmerkijzers 
en etiketten vormen belangrijke objecten in 

samenhang met de bijbehorende verhalen. In 
het depot zijn meer van die objecten te vin-
den, maar globaal gaat het om meer van het-
zelfde.  
 
In het depot worden 
nu onder meer de 
bijlagen van de 
Staatscourant tus-
sen 1881 en 1920 
geïnventariseerd. 
Deze zijn een van 
de belangrijkste in-
formatiebronnen 
voor die tijd. In de 
bijlagen zijn de in-
schrijvingen in het 
Nationaal Fabriek- 
en Merkenregister 
gepubliceerd. Door 
deze inventarisatie 
ontstaat een nauw-
keurig overzicht van 
de exportdistillateurs 
en hun merken.  
 
 
Jenever in concurrentie  

Na 1920 ontstonden 
veel exportbelemme-

ringen, waardoor de aandacht van de distilla-
teurs meer naar de Nederlandse markt ver-
schoof. De onderlinge concurrentie van de 
Nederlandse bedrijven werd dus eerst in het 
buitenland gevoerd, maar deze verlegde zich 
daarna naar het thuisland. Vanaf 1900 is 
meer en meer ‘oude genever’ gemaakt, een 
ketelgestookte moutwijn verdund met goed-
kope, neutrale alcohol uit de distillatiekolom. 

Een 18de -eeuwse 
kelderfles, hoogte 
33 cm, met een af-
beelding van ad-
miraal Michiel de 
Ruyter. 

Een kopie van blad 21 uit de 
Staatcourantbijlage van 1899 
met inschrijvingen van verschil-
lende merken van Blanken-
heym & Nolet. 

Jeneveralia en geschenkverpakking van 
Bokma. 
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Iedere distillateur ging zijn eigen oude jene-
ver promoten, want elke ‘oude genever’ had 
een andere smaak op basis van een geheim 
recept. Reclames 
in kranten, op 
emaillen borden, 
via muurschilderin-
gen, posters en 
café-artikelen zijn 
kenmerkend in die 
tijd.  
Ook ontstonden de 
eerste slogans : 
zie de afbeeldin-
gen.  
 
Jenever als één van de vele dranken  
Na 1950 werd met de televisie het drinken 
thuis een gewoonte. Niet zozeer in de eerste 
plaats kwamen de nationale dranken zoals 
jenever op tafel, maar des te meer de avon-
tuurlijker dranken waarmee tijdens buiten-
landse vakanties kennis was gemaakt. 
Of men koos voor mondaine dranken die in 
internationale reclamecampagnes of in films 
(James Bond!) voorkwamen. Slechts enkele 
distillateurs konden vergelijkbare grote recla-
mebudgetten opbrengen, zoals Hoppe. 

Ook werd met jeneveralia en geschenkver-
pakkingen reclame gemaakt. Door de afne-
mende jeneverconsumptie en de hevige con-
currentie op prijs zijn langzamerhand veel 
distillateurs overgenomen, gefuseerd dan wel 
gestopt. 
 
Op de 2de verdieping van het museum is een 
mooie collectie van reclames vanaf 1900 te 

vinden. Voor de oudere bezoekers is het 
pure nostalgie om deze reclames van 
meestal verdwenen distillateurs te zien. Maar 
is de presentatie in deze vorm voor de jon-
gere bezoeker aantrekkelijk?  
In het depot is veel meer reclamemateriaal.  
 
Hebben we voldoende reclamemateriaal?  
Helaas missen we nog enkele kenmerkende 
reclames die niet eenvoudig te vinden zijn. 
Het zou mooi zijn om die te vinden om een 
completer beeld te kunnen geven. 
 
Conclusie  
In het museum is al een mooie selectie van 
objecten van het jenevererfgoed te vinden. In 
het depot is kort door de bocht meer van het-
zelfde aanwezig ten opzichte van wat in het 
museum wordt geëxposeerd. In de afgelopen 
jaren is door de collectiebeheerder en zijn 
mensen veel gerubriceerd, geregistreerd én 
zijn meer verhalen verzameld.  

 
Het resultaat van al dat ‘depotwerk’ is dat het 
museum steeds meer mogelijkheden krijgt 
om het jenevererfgoed vanuit meerdere per-
spectieven te laten zien mét de daarbij beho-
rende verhalen.  
 
Afronding van deze serie  
In het afgelopen jaar heb ik vanuit verschil-
lende invalshoeken mijn ervaring als vrijwilli-
ger in het depot beschreven. Ik heb u een 
kijkje achter de schermen gegeven. Ik hoop 
dat ik daarmee een flink deel van uw vragen 
heb beantwoord.     
 
Wim Lagendijk, vrijwilliger depot Jenever-
museum en Vriend 

Het inventarisatieproces van steengoed kruiken 

De filmsterren Humphrey Bogart en Marilyn 
Monroe op Schiphol in een reclamefilmpje op 
televisie. 


