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Beste Vrienden en 
Vriendinnen, 
 

Dit is de eerste Gedistilleerd na 
de zomervakantie. Hij staat 
weer bol van lezenswaardige 
artikelen. 
Zoals jullie kunnen lezen in 
‘Vanuit het museum’ van de di-
recteur, zijn wij met onze bijdra-
gen aan het museum weer 
goed bezig geweest. Het gaat 
om de renovatie van een aantal 
expositievitrines, zodat ze voor 
grote voorwerpen inzetbaar zijn 
en om de aanschaf van een 
nieuwe zogeheten Lutzpomp 
voor de branderij voor het over-
pompen van beslag. 
Wellicht zit er voor dit jaar nog 
meer in het vat! 

 
In het nieuwe beleidsplan 2024 – 2027 van 
het museum staat een keuze voor een breder 
spectrum dan jenever. Dat is ambitieus te 
noemen, maar ook enigszins onvermijdelijk 
gezien de groeiende kostenstijgingen en naar 
verwachting achterblijvende financieringsmo-
gelijkheden voor het museum. Uiteraard zul-
len we, waar het kan, het museum blijven on-
dersteunen met raad en daad. Trouwens, 
mochten jullie toekomen aan het lezen van 
het beleidsplan, dan willen we graag jullie re-
actie horen (op e-mail jenevervrien-
den@gmail.com).  
 
Onze activiteiten en die van het museum 
voor de rest van het jaar lijken mij aantrekke-
lijk voor de Vrienden in hoeveelheid en diver-
siteit. Er zit voor ieder wel wat in. 
Terugkijkend kunnen we ons verheugen op 
een geslaagde excursie naar Distilleerderij 
Zuidam en Bierbrouwerij de Dochter van de 
Korenaar. Er is een uitgebreid verslag van 
gemaakt. 

 
 
De stokers van het museum hebben een 
leuke bijdrage geleverd. 
Na al deze blije zaken wil ik jullie toch nog 
een onderwerp onder de aandacht brengen 
met een ernstig karakter namelijk de onder-
bemensing van het bestuur en wat dat bete-
kent voor het functioneren van onze vereni-
ging. 
Niettemin, veel leesplezier!!! 
 
Jos Poolman, voorzitter 
 

Vanuit het museum 
 
Beste Vrienden van het Jenevermuseum. 
Allereerst mijn grote dank voor de jaarbijdra-
gen van de Vrienden aan het museum. Dit 
jaar hebben wij een geheel nieuwe pomp én 
een aantal vitrinekappen kunnen aanschaffen 
dankzij de Vrienden. Geweldig! 
 
Ons nieuwe beleidsplan voor de periode 
2024 – 2027 is gereed. We gaan ons meer 
en meer richten op het hele brede spectrum 
van het Nederlands gedistilleerd. We doen 
hiermee recht aan de ontwikkeling in het land 
én aan onze eigen collectie, die veel meer 
omvat dan alleen jenever. We worden dé 
plaats waar alles en iedereen samenkomt 
rond Nederlands gedistilleerd. Daarvoor 
moeten we wel flink wat werk verzetten waar-
bij onze missie & visie ons gaan leiden. Uiter-
aard is en blijft moutwijn distilleren om daar 
prachtige jenevers van te maken onze core 
business. Het complete plan is te vinden op 
onze site, een samenvatting is ook beschik-
baar.  
We moeten daarbij rekening houden met het 
feit dat de gemeentelijke subsidie niet mee 
zal groeien met kostenstijgingen, laat staan 
met onze ambities. Meer eigen inkomsten 
zullen dan ook nodig zijn en daarvoor gaan 
we in ons aanbod aantrekkelijker worden 
voor diverse doelgroepen. Onze Vrienden 
zijn niet alleen een doelgroep maar ok een 
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stakeholder; onze belangen lopen parallel, 
ook in de komende 4 jaar. 
 
Inmiddels kijken we terug op een warme, 
mooie zomer met IDDF en een bijzonder 
leuke tentoonstelling met werk van Roos Kra-
mers.  
Het najaar kan wat ons betreft ook al zo mooi 
worden; de Branderswijn is weer buitenge-
woon smakelijk en in de Melcherszaal staat 
Blauw van de jenever, een tentoonstelling 
over de enorme diversiteit -en hoeveelheden- 
porselein die door de jeneverindustrie is ver-
vaardigd. Nostalgie en typisch Hollands gin-
gen daarbij wel eens voor op gebruiksnut. Bij 
deze tentoonstelling komen ook een keu-
ringsdag voor úw Blauw én een KLM-huisjes 
ruilbeurs. De bijgevoegde poster mag u zo 
groot mogelijk printen en in uw raam hangen.  
 
Met de Kunstcommissie zijn we de 20e Vrien-
denfles aan het voorbereiden, dat zal me een 
feest worden! Ik ben erg benieuwd naar het 
ontwerp van deze jubileumeditie en wat we 
er allemaal omheen gaan beleven.  
In de aankomende tijd wil het museum graag 
samen met de Vrienden activiteiten gaan or-
ganiseren die openstaan voor Vrienden én 
hun introducees. Ik hoop binnenkort een heel 
bijzondere proeverij te kunnen aankondigen, 
maar die houden we nog even onder de pet. 
Wel kan ik al melden dat, vanwege de Pa-
sen, het Jeneverfestival 2024 zal plaatsvin-
den in het eerste weekeinde van april. 
 
Tenslotte nog de melding dat we per 1 janu-
ari een forse accijnsverhoging op alcoholhou-
dende dranken gaan zien van maar liefst 
16,2%. Die moeten we gaan doorberekenen 
in de flesprijs. We willen niemand aan de 
drank krijgen, zeker niet, maar een beetje 
hamsteren in het zicht van de komende 
feestdagen lijkt best een goed idee… u weet 
onze slijterij te vinden! 
 
Diederik von Bönninghausen, directeur Natio-
naal Jenevermuseum 
 
Bijlage bij de nieuwbrief; poster “Blauw van 
de Jenever”.  
 
 
 

 

Blauw van de Jenever 

 

Keramiek in de jeneverindustrie 
In het Nationaal Jenevermuseum Schiedam 
is vanaf 13 oktober de tentoonstelling ‘Blauw 
van de jenever Keramiek in de jeneverindu-
strie’ te zien. Met deze tentoonstelling wordt 

de unieke ge-
schiedenis van 
de plateelindu-
strie in relatie tot 
de jeneverindu-
strie getoond. De 
tentoonstelling 
geeft een indruk 
van de samen-
werking tussen 
de jenever- en li-
keurindustrie en 
de producenten 
van het ambach-
telijke aardewerk. 

 
Blauw van de jenever Keramiek in de je-
neverindustrie 
Het belangrijkste aspect dat tijdens deze 
tentoonstelling wordt uitgelicht is de diversi-
teit van decoraties en de traditionele thema-
tiek van het ideale Nederland zoals de toe-
rist dat kent. Denk daarbij aan oranjekera-
miek, oer-Hollandse landschappen, figuren 
in klederdracht en herinnerings-aardewerk. 
Daarbij is de expositie visueel aantrekkelijk 
en laat deze tentoonstelling de diversiteit 
van blauw-wit gedecoreerd aardewerk zien 
aan een breder publiek. 
 
Kom naar de opening 
Je bent van harte uitgenodigd voor de ope-
ning van de tentoonstelling Blauw van de Je-
never op vrijdag 13 oktober om 17.00 uur in 
het Nationaal Jenevermuseum Schiedam, 
Lange Haven 74 te Schiedam.  Wethouder 
Hamerslag opent de tentoonstelling. 
De inloop is vanaf 16:30 uur.  
 
Het hiernavolgende artikel: een lezing over 
keramiek houdt nauw verband met de ten-
toonstelling. 
 

Bron: Jenevermuseum 
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Lezing drank en drinkge-
rei 
 
Op dinsdag 17 oktober om 19:30 uur houdt 
Suzanne Klüver een lezing over drank en 
drinkgerei van Delfts aardewerk onder de ti-
tel:  
Lezing 'Proost! Van bobbejak tot jeneverfles. 
Drank- en drinkgerei van Delfts aardewerk.'  
  
Suzanne vertelt over het ontstaan van Delfts 
aardewerk en welke bijzondere voorwerpen 
voor het nuttigen van alcoholische dranken er 
door de eeuwen heen zijn gemaakt.  

De lezing vindt plaats in het kader van de 
tentoonstelling ‘Blauw van de jenever Kera-
miek in de jeneverindustrie’, die te zien is in 
het Jenevermuseum tot en met 25 februari 
2024. Inloop op 17 oktober is vanaf 19.00 uur 
en de lezing begint om 19.30 uur.  

Programma lezing 17 oktober 
19.00 uur - Inloop 
19.30 uur - Start programma 
20:30 uur - Einde programma met aanslui-
tende borrel 
21.00 uur - Museum sluit 

Over Suzanne Klüver 
Suzanne Klüver studeerde kunstgeschiede-
nis aan de Universiteit Leiden. Ze is gespeci-
aliseerd in Aziatisch (gebruiks)porselein bin-
nen de Nederlandse archeologie. Suzanne 
werkte als conservator kunstnijverheid bij 
Museum Prinsenhof en is specialist Aziati-
sche kunst voor Vendu Rotterdam.  

R.SV.P. 
U en uw partner of collega zijn van harte wel-
kom. Aanmelding via een email naar recep-
tie@jenevermuseum.nl. Graag met vermel-
ding van de datum 17 oktober en het aantal 
personen.  
Wij hopen u graag te zien op 17 oktober.  
N.B. de toegang is gratis. Als u in het bezit 
bent van een museumkaart of een Rotter-
dampas: graag meenemen.  

 
Bijschrift foto: Bobbejak te zien in de tentoonstel-
ling ‘Blauw van de jenever Keramiek in de jene-
verindustrie’   
 
Marco Spruit-Bleeker, Jenevermuseum 
 

Excursie Zuidam en 
Dochter van de Korenaar 
 
De Vrienden op bezoek bij Distilleerderij 
Zuidam en bij Brouwerij De Dochter van 
de Korenaar. 
Op zaterdag 19 augustus 2023 vertrokken 
we met 33 mannen en vrouwen naar Baarle-
Nassau en Baarle-Hertog waar beide bedrij-
ven zijn gevestigd. 
 
Er is een hele geschiedenis aan deze excur-
sie voorafgegaan. Al begin 2020 was alles al 
in kannen en kruiken, toen de corona-epide-
mie uitbrak en Nederland op slot ging. Van 
uitstel kwam gelukkig geen afstel. Omdat Zui-
dam en de Korenaar nog wat afwachtend wa-
ren, kregen we pas dit voorjaar groen licht. 
Aldus gingen we met drie busjes en twee 
personenauto´s op pad. Het liefst hadden we 
dat per touringcar gedaan, maar we hadden 
te weinig aanmeldingen om een touringcar te 
kunnen betalen. 
We vertrokken vanaf de kiss & ride achter het 
station Schiedam en kwamen na ongeveer 
vijf kwartier aan in Baarle-Nassau voor een 
koffie- en theepauze in restaurant Den Engel 
met een echt Brabants worstenbroodje, apart 
zo vroeg, maar het was wel lekker. 
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Vervolgens werd de groep in tweeën ge-
splitst. De ene groep ging naar Zuidam en de 
andere groep naar De Dochter van de Koren-
aar. Beide bedrijven zijn gevestigd in het in-
dustriegebiedje van Baarle. Zuidam zit in een 
modern nieuw gebouw en was daarom wat 
moeilijk te vinden. 

De ontvangst door de eigenaar Patrick Zui-
dam en zijn echtgenote was hartelijk. Patrick 
zelf zat in een rolstoel met een ingepakt lin-
kerbeen als gevolg van een recent ongeluk. 
Dit had totaal geen invloed op zijn enthousi-
asme om ons alles te vertellen over de histo-
rie, het heden en de diverse processen in zijn 
distilleerderij.  
 
Voor de stokers in ons museum, maar ook 
voor andere kenners was het bijzonder leuk 
om te constateren dat er zowel verschillen 
als overeenkomsten zijn in het maken van 
moutwijnjenever bij Zuidam en bij ons in ons 

museum. Zo kwamen de gehanteerde tem-
peraturen gedurende het proces ter sprake, 
het gebruik van de grondstoffen en natuurlijk 
het enorme verschil in hoeveelheden: in het 
museum 300 kg, bij Zuidam 3 ton per keer! 
 
 
Met enig ontzag keken we naar de twee 
enorme distilleerketels van zo'n zes meter 
hoog, die speciaal in overleg met Zuidam zijn 
vervaardigd.  
De ruimte was verder gevuld met rvs-tanks 
voor de vergisting of koeling en de geavan-
ceerde koelkolom met een gewicht van 6 ton 
was wel een high tech momentje. 
 

Indrukwekkend was ook de enorme vatenop-
slag met honderden vaten uit diverse landen 
en diverse houtsoorten voor het lageren van 
zowel de moutwijn als de verschillende whis-
ky's die door Zuidam worden geproduceerd.  
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Op de eerste verdieping was verder nog een 
expositie van vrijwel alle producten die Zui-
dam in zijn portfolio heeft, alsmede vele inge-
lijste oorkondes en medaillevermeldingen, 
maar bovenal een lange bar waarop het hele 
assortiment, tussen de 40 en 50 verschil-
lende flessen, klaar stond. Meerdere destilla-
ten konden naar keuze worden geproefd 
 
Rond 12.00 uur wisselden de groepen van 
bedrijf en kon na een wandeling van 10 minu-
ten de tweede excursie beginnen. Onze 
groep ging van Zuidam in Baarle-Nassau 
naar De Dochter van de Korenaar in Baarle 
Hertog HELEMAAL in België. 
We werden hier ontvangen door Ronald 
Mengerink, een Nederlandse eigenaar, die 
samen met zijn vrouw deze brouwerij in 2007 
is begonnen. Deze brouwerij is sindsdien 
driemaal verhuisd en steeds groter geworden 
tot wat het nu is. 

De naam ‘De Dochter van de Korenaar’ is 
volgens overlevering afkomstig van Keizer 
Karel V {1500 -1555}, die gezegd zou heb-
ben:” Ik kan beter tegen het sap van de doch-
ter van de korenaar {bier} dan tegen het 
bloed van de druiventros {wijn}”. 
Brouwer Ronald heeft met zijn brouwerij 
maar één doel: “Simpelweg het beste bier 
brouwen “. Zijn tientallen verschillende bier-
soorten worden gefermenteerd en gelagerd 
in grote rvs-installaties die er strak en brand-
schoon bij staan. 
Alle bieren, zowel de lichtere als de zwaar-
dere en de bieren die op vat gelagerd wor-
den, hebben Franse namen, omdat deze na-
men internationaal het beste te begrijpen zijn. 

Zo is er bij-
voorbeeld 
een blonde 
met 5,5 % al-
cohol met de 
naam: No-
blesse, een 
rookbier van 
hoge gisting 
met 6,5% 

met de naam: Bravoure en een tarwe IPA 
van 7,5% heet Crime Passionnel. Verder zag 
ik nog een Revanche van 7% en een Belle 
Fleur van 6% en nog veel meer goed sma-
kende Belgische bieren met een Franse 
naam. 
Op vraag van een van ons of er wel eens een 
nieuw brouwsel mislukt en wat hij dan doet, 
toonde hij een rotsvast vertrouwen in eigen 
kunnen en in zijn vermogen om het proces bij 
te sturen. Hij gooit dus nooit wat weg. 
Dit wekte enige verbazing. 
 
Tijdens een bezoek aan de vatenkelder kon-
den we ons eerste biertje proeven en na het 
bekijken van het voorraadmagazijn kon er in 
de winkel nog een glas van de tap gekozen 
worden om een nog betere indruk van de 
kwaliteit te krijgen, gelukkig wel in kleine 
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glaasjes. Ook werd door diverse Vrienden 
van de gelegenheid gebruikgemaakt e.e.a. in 
te slaan.  
 
Vervolgens kwamen de beide groepen weer 
bij De Engel voor een lunch met bloemkool-
soep, jus d ‘Orange, koffie of thee en diverse 
goed belegde broodjes. 
Na nog een half uurtje door het centrum van 
Baarle-Nassau en Baarle-Hertog te hebben 
gedwaald werd om 15.30 uur de terugreis 
naar Schiedam aangevangen. 
 
Een interessante excursie met veel gezellig-
heid maar ook met het opsteken van vele 
nieuwe indrukken en feiten. Dank aan de 
chauffeurs, die nuchter moesten blijven. 
Dank aan Gerda Heuchemer voor de foto’s. 
We kunnen gerust namens alle deelnemers 
zeggen: “bestuur, bedankt voor een prima 
dag!” 
 
Ton Heuchemer, Vriend en stoker 
 
NB: Mocht u belangstelling hebben voor het as-
sortiment van De Dochter van de Korenaar, dan 
hebben we binnen onze vereniging een contact-
persoon: Arjan te Hoonte, hoonte01@ziggo.nl, 0 
628453321. Hij kan u nader informeren. 
 

Agenda/planning 2023  
 
Cursus Gedistilleerd van Peter van Ba-
kel,najaar 2023 
In het najaar van 2023 neemt Peter van Ba-
kel jullie mee in de wereld van Gedistilleerd. 
In 2 middagen neemt hij jullie mee langs het 
Nederlands gedistilleerd naar de dranken 
over de grenzen binnen en buiten Europa. 
Op deze middagen krijgen je smaakpapillen 
het stevig te verduren om al dat lekkers te 
beoordelen. 
Er is plaats voor maximaal 15 personen en 
een inschrijfformulier wordt je op korte termijn 
toegezonden. De prijs voor de cursus is        
€ 47,50, aanmelden op voorhand kan via 
jenevervrienden@gmail.com.  
 
Drinkgelag op de Graanzolder 
Dit najaar gaan we proberen het ‘Drinkgelag’ 
weer nieuw leven in te blazen. Een aantal 
muzikanten en zangers brengen de jenever-
liederen van Schiedam weer ten gehore en 

onder het genot van een borrel kunnen we 
meezingen met de liederen. Liedboeken zijn 
dan aanwezig. 
 
Koos Scheijbeler PR en activiteiten 
 

Lezing Pinneke Proost 
 
Op zondag 12 november 2023 wordt op de 
Graanzolder van het Nationaal Jenever-
museum een lezing gegeven over Pinneke 
Proost, de hoofdpersoon uit het boekje “Het 
recept van Pinneke Proost”.  
Het vertelt het 
verhaal van de 
huiskabouter 
van Herman 
Janszoon, een 
18e-eeuwse je-
neverstoker uit 
Schiedam. 
Een verhaal 
met historie over fabelen, Schiedam, de jene-
verindustrie en meer. 
Zaal open vanaf 14:00 uur. 
 
Koos Scheijbeler, PR en activiteiten 
 

Jeneverfeesten Hasselt 
 
Voor 2023 heeft het bestuur van de Vrienden 
vanuit kostenoverwegingen niet naar de Je-
neverfeesten in Hasselt te gaan.  
De kosten voor busvervoer, lunchpakket, een 
kleine versnapering onderweg en een sim-
pele doch voedzame maaltijd kwamen ruim 
boven de € 100,00 per persoon uit. Reden 
om te besluiten geen speciale excursie te or-
ganiseren. 
 
Koos Scheijbeler PR en activiteiten 
 

Dringende oproep! 
 
In de laatste Algemene Ledenvergadering in 
maart is de secretaris afgetreden en heeft de 
voorzitter aangegeven, dat hij een 2e termijn 
van 4 jaar niet vol wil maken en wil stoppen 
wanneer een opvolger zich heeft aange-
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diend. Er hebben zich tot nu toe geen kandi-
daten voor deze functies aangemeld. Met 
name knelt het rond de vacature van de se-
cretaris. Verslagen worden nu per toerbeurt 
gemaakt met wisselende kwaliteit, want niet 
iedereen vindt zich geschikt hiervoor. Wij vre-
zen met grote vreze wanneer er een ALV 
moet worden voorbereid met al zijn procedu-
res en documenten, die dan tijdig moeten 
worden rondgestuurd. Iemand, die het over-
zicht heeft over wie doet wat en wanneer, 
wordt node gemist. 
We functioneren nu zo goed als we kunnen, 
maar eens komt er een moment, dat de voor-
zitter toch echt ook zal willen stoppen. Ja, 
dan heeft de vereniging echt een probleem! 
Dat moeten we zien te voorkomen! 
Daarom nogmaals deze oproep! 
Voor meer informatie kun je mij bellen: 
0651666844 of e-mailen naar jenevervrien-
den@gmail.com. 
 
Jos Poolman, voorzitter 
 

Nieuws uit Schiedam 
 

Overnamebod Lucas Bols door 
Nolet 
Het Schiedamse drankenbedrijf Nolet heeft 
een overnamebod uitgebracht op branchege-
noot Lucas Bols. Volgens beide partijen moet 
dit leiden tot de vorming van een Neder-
landse kampioen op de internationale drank- 
en cocktailmarkt. 
Bron. Schie.nu. 
 

Schietroen 
De makers van het Schiedamse limoncello 
merk Schietroen heeft een nieuwe plek ge-
vonden om het zoete drankje te maken. Het 
bedrijf heeft onderdak gevonden bij Serious 

Bee Distillers aan het Nieuwsticht in Schie-
dam. 
De vrienden Youri Nooteboom en Tim Lans-
bergen voegen binnenkort nog een nieuwe 
smaak aan het assortiment toe, namelijk 
Schienas, een limoncello gemaakt van si-
naasappelen i.p.v. citroenen. 
 
Koos Scheijbeler PR en activiteiten 
 

Vrijdagfeitjes 
 
Op vrijdagen vertellen Ton Heuchemer en 
zijn collega stokers elkaar verhalen en we-
tenswaardigheden over alcoholhoudende 
dranken die ergens in de wereld gemaakt 
worden. Een van de eerste verhalen is het 
onderstaande verhaal over Cachaça, de start 
van hopelijk een leuke reeks. 
 
Het is een Braziliaanse broer van Rhum agri-
cole. Zoals malt whisky geen bourbon is, zo 
is Cachaça geen rum. 

Het nationale product van Brazilië lijkt qua in-
grediënt - suikerriet – wel op rum, maar er 
zijn essentiële verschillen. Je kunt een Brazi-
liaan dan ook niet kwader krijgen dan zeggen 
dat Cachaça een rum is. Cachaça en rum 
zijn net zo ver familie van elkaar als malt dat 
van bourbon is. De regelgeving zorgt ervoor 
dat er duidelijk onderscheid tussen de pro-
ducten gemaakt kan worden. 
Cachaça wordt bijvoorbeeld voor honderd 
procent gemaakt van vers suikerrietsap en 
mag alleen in Brazilië geproduceerd worden. 
Rum daarentegen kan je op vele manieren 
maken en wordt dan toch meestal van me-
lasse gemaakt, een bijproduct van de suiker-
productie. 
Er zijn nog een aantal gebieden waar rum 
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rechtstreeks van het sap gemaakt wordt – 
Martinique, Guadeloupe, Réunion – maar 
deze mogen de naam Cachaça niet gebrui-
ken, Zij hebben wel een onderscheidende 
herkomstbenaming: rhum agricole, Een groot 
verschil is bijvoorbeeld dat rhum agricole veel 
hogere alcoholpercentages mag hebben. Po-
pulair is 50% en 55 % of hoger. 
In Brazilië is men van mening dat hoe meer 
alcohol erin zit, hoe minder ruimte er voor 
smaak overblijft. Een alcoholpercentage van 
48% is dan ook het maximum voor Cachaça. 
In 2009 heeft de Braziliaanse wetgever de 
kaders voor Cachaça duidelijker dan ooit 
aangegeven.  De verkorte versie ervan is: 

“De typische en exclusieve herkomstbena-
ming van suikerrietbrandy - ‘cane brandy’- 
die gemaakt is in Brazilië, met een alcohol-
percentage tussen de 38 en 48% alcohol (bij 
20° Celsius), verkregen via de distillatie van 
gefermenteerde suikerrietsap met speciale 
sensorische karaktereigenschappen.” 
Een moderne drank, klaar voor de toekomst, 
met ruim 4000 merken en vervaardigd door 
zo'n 40 duizend producenten, waarvan de 
meesten zeer klein zijn en produceren voor 
de eigen omgeving. De totale productiecapa-
citeit is ongeveer 1,4 miljard liter: Een aar-
dige plas dus! 
 
De Stokers Jenevermuseum 
 
Bron: Adfundum oktober 2014. 
 
 


